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, (О работе пищеблок ов в 2023/2024 учебном гQду>

_ В целях осуuдествjlения эффективной деятельности, коитроля за качествоI\d пригQтовления пищи,соблюдения технологических и санитарньD( норм на пищеблоке MIKOY кОстроженскаrI СоШ),руководствуясь Постановлениями Главного государственнQго 0анитарного врача РоссийскойФедерации от 29,l2,20l0 }lb 189 коб- утверждении СанПин 2.4.2.282l-|Q кСанитарно-эпидемиоЛогит{еские требовашиЯ К условияАл и организации обучения в общеобразовательных
учреждениях> (с изменениями на 29 05,.]0_1_1г,; р.л. oi 25.12,2013, от 24.11.2015 г.), от 15.05.201з г. J\b26 коб угверждении СанПиН z.ц.l,.зоцgjВ <Санитарно-эпидемиологические требования кустройству, сQдержанию и организации режима работы дойооп"rпых образовательньIх организаций>;Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от з0.0б.2020 г. Nр 16 кобутверждеНии СанПИн 3J12,4,З598-20_кСанитарнО - эпидемиологические требования к устройству,содержаЕИю и оргаНизациИ р-9лттл о9 " лр. объеКтов социаJIьноЙ инфрЬ.rрУпrуры для детей имолодежи), СанПин 2.зl2.4.З590-2!_ýан"riр"о - эпидомиологические требования к организации\t общественного питания населения> ПРИКДЗЪiВДtО:

,-- l, Возложить ответственность заработупицеблоканаповара, исполняющей обязанностизав.столовой, ШведовУ Н,А, (пО адресу: с. QcTpoxtHoe, ул. Школьная, д. 1), Киктеву Е.В., повара школы (поадресу: д. Плюсково, ул. I_{ентрапьная, д.42)
2. Персонzulу пищеблока:
2,1, СтрогО соблюдатЬ правила технологической обtrlаботки продуктов и приготовления пищи;2,2, CBoeBpeI\deHHo полrIатЬ необходиМ"ra no менЮ продуктЦ точнО по весу, тщательно шроверять ихкачество, не допускать их использования при плапейших признаках порчи;
2,3, Закладку продуктов производить согласно *"нrо-ра"пладке u прr"уr"aвии медицинской сестры;2,4, Ежедневно оставлять суточнуlо пробу готовых Продуктов совместно с медицинской сестрЙ;2.5. Выставлять контрольное блюдо на раздачу;2.6. Соблюдать график вьцачи готовой пицIи для обулаюшихся Iцколы и воспитаЕниковдошкольного отделения в соотвеТствии ре}киNIом работы 

-*non' 
И дошкольного отделения в, соответствии с нормой согласно возрасту и количест"у обу"u,oщихся и воспитанников в группе;2,7, ОтхоДы пищевЬж продукТов (скЬрлУпа 

"rц, 
бu"пЙ, остаткИ от пер9работки рыбы, мяса и др.)сохранять до конца рабочего дня;

L 2,8, ПрИ работе на техЕолОгическоМ оборудовании строго руководствоваться инстр}кцией по o*palreтруда;
2.9, Помещение пицIеблока содержать в образцовой чистоте, соблюдать санитарно-противоэпидемические требования
2.10. CBoeBpeI\,{eHHo проходить профилактичесttий медицинскиli осмотр;2,1|. Неукоснительпо выполнять IIравила внутреннего .грудового

распорядка, должностныеинструкции, инструкции по охране труда и инструкции по работе с оборудованиеN(.3. Вход посторонних лиц на пищеблок допускается с разрешения администрации МКОУкОстрохсенская СОШ> и только в специальной одежде.
4. Возложить на повара, исполняющую обязанности зав. столовой, Шведову }I.Д. . (по адресу: с.Острожное , ул. Школьная, д. 1), Е.В., повара школы (по адресу: д Плюсково, ул.

Киктевч
J

Щентральная, л.42) персональную ответственность за качество приготовления пищи, санитарноесостояние пищеблока,
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5. Itонтроль за исполнением собой

В,И.Самсонова


